
Inverno 2011-2012

Coperto e servizio inclusi nel prezzo

ANTIPASTI      di mare

Mazzancolle dell’Adriatico su schiacciata di patate e tartufo scorzone € 13,00

Filetto di sogliola su crema di melanzane e pinoli croccanti €   13,00

Canocchie con battuta di capperi € 12,00

Gratin  di crostacei e molluschi € 16,00

Trittico di carpacci : branzino, tonno, mazzola (crudo)                             € 13,00 

Gran piatto   di antipasti  5 assaggi                                                            € 18,00

Degustazione  di antipasti 10 assaggi €  29,00  
 
Scampi medi al sale  (100 g)                                                                      €  12,00   
  
                                                                                                                                                         

PRIMI 
 tutti preparati espressi, paste all’uovo fatte in casa

Millerighe“Gragnano” pro. Artigianale con scampi  e tartufi di mare      €     14,00  

Gnocchetti fatti in casa  bianchi con mazzancolle e zucca gialla €      13,00

Tagliatelline fatte a mano allo scoglio €      13,00
                                                                                  
Passatelli  con calamari e radicchio €      13,00      

Tortelloni fatti a mano ripieni di rana pescatrice con sugo di  sogliola e pendolini € 14,00 
   
Spaghetti “Gragnano” prod. Artigianale con sardoncini e capperi €     9,00
                     
Risotto bianco   alla marinara  (minimo 2 persone) €      11,00  a 
persona



SECONDI     
Tutti i secondi piatti sono accompagnati da contorno

Fritto misto di Paranza e verdurine  (Pescato Adriatico) € 16,50

Trittico di Spiedini  (calamari, mazzancolle, rana pescatrice) € 16,50

Entrecote di tonno  al salmoriglio  di  pistacchio                     €  18,50

Rana pescatrice al forno o alla griglia  (Pescato Adriatico) €  19,00

Grigliata di pesce alla" Fanese" (5 pezzi) su richiesta senza mollica di pane €  22,00

Filetto di San Pietro con carciofi €  24,50

Altri pesci :  disponibilità secondo mercato, prezzo in base al peso 

                Spigola allevata al sale o al forno                                   100 gr.  €       5,5
                Soaso in guazzetto                                                           100 gr.  €       4,50
                San Pietro  ( Pescato Adriatico)                                      100 gr.  €       6,80
                Rombo  al forno  (Pescato Mediterraneo)                      100 gr.  €       5,80 
       

BRODETTO ALLA FANESE      € 23,00

Miglior brodetto nazionale dell'anno    2006
Miglior brodetto provinciale                2009
(Si consiglia la prenotazione)

  

                                                                            CONTORNI
Insalata mista € 3,50
Patate fritte o al cartoccio € 3,50
Pinzimonio di verdure € 6,50
Piatto di verdure bollite €   4,50
Insalata di pomodori e cipolline                                                        €   4,50 

                                               DOLCI       Segue la lista      €   5,50

Acqua minerale San Bernardo  L 0,75 € 2,00
Birra 33 cl.. € 3,50
Coca Cola, Fanta, Sprite 33 cl € 3,50
Caffè espresso, caffè d'orzo, caffè decaffeinato ( accompagnato da biscottini) € 1,50
Moretta Fanese o caffè corretto €        2,50

Chef di cucina : Tiziana Carboni
Ristorante “Casa Nolfi”: serve prodotti sempre freschi (se non reperibile sul mercato anche 
surgelato d’ottima qualità)
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